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macenes de laminas de carton para
confeccionar 4 cajas de diferentes
dimensiones simultaneamente, y las
cerradoras permiten la instalacion
de un tapador automatico para con-
feccionar cajas pack-master y/o ta-
pa y fondo simultaneamente.

* Thermigas presentd sus quema-
dores industriales de gas de muy al-
to rendimiento (95% sobre el PCI) y
bajas emisiones (CO, NOx) para uso
directamente en el corazén de sus
procesos. Estos quemadores de gas
tienen muchas aplicaciones en ca-
lentamiento de liquidos y/o secado
de piezas, en equipos nuevos o exis-
tentes, tales como descongelacion,
coccion en continuo o en batch (de
pescado, mariscos —langostinos, al-
mejas, berberechos— pulpo, carne,
legumbres), escaldado, pasteuriza-
cién, esterilizacion, fritura, lavado
(cajas, barriletes, botellas), produc-
cion de agua caliente, CIPs de lim-
pieza, acondicionamiento de aire,
etc.

Thermigas ofrece ahora mas aho-
rros en el consumo de gas en el
campo de la produccion de agua ca-
liente gracias a su innovacion re-
cientemente patentada, un rendi-
miento de sus quemadores de has-
ta 105% sobre el PCI, para equipos
tales como Depoésitos de Agua
Caliente y Generadores de Agua
Caliente instantanea

* TMI presentd, en el marco de
Hispack, su nueva gama de produc-

104

tos incorporando
la Ultima tecnolo-
gia para dar res-
puesta a todas
las necesidades
de ensacado, pa-
letizado y enfar-
dado industrial.
En su stand, se
pudieron ver en
funcionamiento
los  siguientes
equipos:

- llerbag V: ensa-
cadora vertical
(VFFS) a partir de lamina de PE. Se
trata de una solucién para las indus-
trias que buscan la mayor fiabilidad,
versatilidad, nivel de automatizacién
y autonomia en sus procesos de en-
vasado, asi como un ahorro impor-
tante en los costes de consumible.
- Robosac P4: paletizador de tipo
portico de ejes cartesianos. Es un
equipo polivalente de paletizacion,
ideal para ubicaciones en espacios
reducidos debido a sus medidas
compactas. Rapida recuperacion de
la inversion. Pensado para atender
aplicaciones de paletizacion a baja
o0 mediana produccion.

- Brickpal: paletizador de empuje por
capas y plataforma mévil (nivel alto).
Estd disefiado para producciones
medianas, de hasta 800 sacos/h,
aporta una alta calidad y estabilidad
al palet acabado ya que cada saco
es acondicionado unitariamente, y
cada capa de sacos por sus 4 caras
laterales y superior.

- Keops: enfardadora automatica de
plato giratorio. Permite un ahorro de
film desde el primer dia gracias al
control de tension y control de pre-
estiro continuo de hasta el 300%,
segun calidades. Ausencia de colas
provocadas por la caida del exce-
dente de film al inicio del ciclo de en-
fardado.

- Isis: dispensador automatico teles-
cépico de cobertura superior de pa-
lets, que aporta la maxima protec-
cién en las cargas paletizadas. Tiene
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un disefio robusto, idéneo para el
trabajo continuado en ambientes in-
dustriales, y en condiciones extre-
mas.

» Traza ha presentado Apsolute V1,
un sistema de impresién indepen-
diente con hasta cuatro lineas de
produccién utilizando un solo equi-
po. Se trata de un sistema de cartu-
cho de impresién mono-fluido, por lo
que no requiere ningun otro liquido
aparte de la tinta ni el cambio regu-
lar de piezas. Ademaés, no necesita
mantenimiento y se reducen signifi-
cativamente las averias, el coste de
reparacion y el tiempo asociado a la
parada de produccion.

- ULMA Handling Systems pre-
senta en la feria BTA (Barcelona
Tecnologias de la Alimentacién) sus
Ultimas novedades en sistemas lo-
gisticos automatizados orientados
a productores y procesadores del
Fresh Food. El sistema inoxidable,
disefiado especialmente para el sec-
tor de la alimentacién, cuenta con
caracteristicas Unicas adaptadas al
sector que permiten mejorar la cali-
dad de los procesos y la flexibilidad
en la adaptacion a las estructuras lo-
gisticas de los clientes. Este siste-
ma, ademas de asegurar la trazabi-
lidad de los productos para un ma-
yor control de la seguridad, permite
reducir los tiempos de procesado de
los alimentos a la vez que permite
retrasar la asignacion final del des-
tino.

Todos los elementos del sistema de
almacenamiento automatico han si-
do disefiados con materiales inoxida-
bles que evitan la corrosién median-
te un disefio higiénico que permite un
facil lavado de los todos los elemen-
tos, garantizando asi, la calidad idé-
nea de los productos almacenados.
El sistema cumple con las mas es-
trictas normas y directivas de segu-
ridad, tanto las especificas de la ma-
nutencion FEM como las directivas
HACCP de seguridad alimentaria.

° United Barcode Systems ha
mejorado los sistemas de impresién
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